
日時/ 2021年3月18日(木)

18時00分～20時00分

会場/ ナゴヤ イノベーターズ ガレージ 【定員30名】

アカデミックナイト
主催：一般社団法人中部圏イノベーション推進機構

講演１ 【健康長寿のカギ ー食物繊維のチカラ】（18時00分～19時00分）

「2500年の歴史を誇る，古くて新しい食物繊維のはなし」

岐阜大学 応用生物科学部 応用生命科学課程
教授 矢部 富雄 氏

講演２ 【食品からエネルギーまで ー無限の可能性を秘めた酵素の魅力】（19時00分～20時00分）

「酵素を使ったものづくり―酵素による物質変換と利用―」

信州大学 学術研究院工学系
准教授 野﨑 功一 氏

（受付開始 17時40分）

一般社団法人中部圏イノベーション推進機構

お問い合わせ先

https://garage-nagoya.or.jp
〒460-0008 

名古屋市中区栄 3-18-1 ナディアパーク4F ナゴヤ イノベーターズ ガレージ

中部圏の大学で生まれている数多くの技術シーズと企業とのマッチングを目的として、第14回アカデミックナイトを開催します。アカデ
ミックナイトでは、各回テーマごとに次代を創る研究者が登壇し、最先端の研究を紹介するとともに参加者と議論することで、産学連
携を深めます。今回のテーマは「高機能製品（新材料）」です。ぜひご参加ください。

参加費/  無料

～次代を創る研究者による最先端の研究紹介～

第14回

※本プログラムは中部経済連合会およびナゴヤイノベーターズガレージ会員向けプログラムです
※今回、交流会は中止させていただきます

詳細・申込みは
コチラから！

野菜や果物に含まれる食物繊維は、機能性食材であるが故に、古来より善悪論争が
尽きませんでした。しかし最近になって、健康長寿の鍵となる化学情報をもった高機能素
材であることが明らかとなってきました。

酵素は、生物が生産するタンパク質の一種であり生体触媒とよばれています。酵素を使う
ことで、効率的にかつ温和な条件で、食品材料や残渣、未利用のバイオマス資源を分解し、
その物性を変化させたり、高付加価値な物質に変換することが可能となります。酵素反応の
魅力と応用例を紹介します。



・講演１

矢部 富雄 氏
岐阜大学 応用生物科学部 応用生命科学課程 教授

・講演2

野﨑 功一 氏
信州大学 学術研究院工学系 准教授

登壇者略歴・研究概要 ※各登壇者の研究内容等詳細は、ナゴヤイノベーターズガレージウェブサイト
に掲載しております。表面のQRコードからアクセスしてください。

略歴：東北大学博士課程修了〜MITポスドク〜ハーバード大ポスドク〜東京都医学研究機構ポスドク〜岐阜大学

略歴：北海道大学大学院農学研究科（博士，農学）

【PRポイント】
「食物繊維」と一括りには出来ない，まだ見ぬ世界が広がっています。

【PRポイント】
食品などの生物材料を扱っている方に、酵素を使用して高付加価値な製品を開発し
てみませんか。酵素を加えるだけで、製造日数の短縮、物性、抽出効率、機能性など
を改善することが可能となります。講演では酵素の基本からわかりやすく説明させて
いただきます。


